
Mit vielen tollen Events und Feiern im Partyservice. Mit viel Lob dafür von 
unseren Kunden. Ein schönes neues Geschäft in der Fußgängerzone - dank 1a 
Handwerkern aus der Region in kürzester Zeit umgebaut. Zusätzlich NEU:  
jetzt Burger und Pommes Frites in der Fußgängerzone. Auch das erfreut sich 
großer Beliebtheit.
Da bleibt es an uns einmal Danke zu sagen - an viele treue Kunden,  
aber auch an viele neue Kunden! 
Nutzen wir die Weihnachtszeit um einmal inne zu halten, in Gedanken  
bei den Menschen, denen es nicht so gut geht wie uns. In der Hoffnung  
auf eine friedvolle Weihnacht.  
 
Ihre Familie Veh und Mitarbeiter

Ein erfolgreiches Jahr liegt hinter uns...

www.veh-fleischerei.de

Weihnachten 2023

Qualität und Frische.

Es weihnachtet sehr !



Die Eisbahn ist zurück!!

www.veh-fleischerei.de02

VEHs Food Trailer an der Eisbahn!
Von Freitag, den 24. November bis zum 07. Januar steht 

unser Food Trailer wieder an der Eisbahn am Neheimer 
Dom. Mit Pulled Pork oder Veggie Fritten, der klassischen 

Currywurst oder auch Schinken Fritten und vieles mehr. 
Besuchen Sie uns an der Eisbahn in der Stadt. 

Unseren Trailer können Sie auch mieten.  
Geburtstage, Familienfeiern, Firmenevents und 
mehr. Von 50 bis 500 Personen. Rufen Sie uns an 
unter 0170 8041103 und reservieren Sie 
jetzt schon Ihren Termin für 
2024. Wir machen Ihnen ein 
unverbindliches Angebot. 

Ganz nach Ihrem Geschmack.
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Der neue Laden

Bei gutem Wetter draußen unter den Schirmen oder  
an unseren Bistrotischen im Geschäft. Das Geschäft 
lädt nicht nur zum Einkaufen, sondern auch zum 
Verweilen ein. 

Stärken Sie sich in unserer neu umgebauten Fleischerei mit 
Bistro. Probieren Sie unsere Burger Variationen von heimi-
schen Weiderindern aus eigener Herstellung. Klassisch mit Pom-
mes Frites oder auch mal mit Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln. Salat Bowls 
für Ernährungsbewusste oder Klassiker wie Jäger- oder Paprikaschnitzel.  
Hier bekommen Sie für jeden Geschmack etwas. 

Wenn Sie bis an das Geschäft fahren wollen, empfehlen  
wir unsere Verkaufsstelle Graf-Gottfried-Straße.  

 

Leckerer Mittagstisch, Kaffee, Kuchen  
oder kleine Snacks erwarten Sie. 

in der Hauptstraße



Jetzt schon 2024 planen!

VEHs Partyservice

www.veh-fleischerei.de

Qualität und Frische.

Ob Gartenparty mit Grillbuffet, Food Trailer, warmes oder  
kaltes Buffet, Finger Food und vieles mehr! Wir beraten Sie gern.  
Für 10 oder 100 oder 1000 Personen - wir finden die Lösung für Sie. 

Gerne unterstützen wir Sie auch bei Mietmobiliar, Partyzelten oder Getränke-
service inklusive Servicepersonal. Sprechen Sie uns an. Tel. 0170 8041103.

 
Auch die passende Partylocation vermitteln wir Ihnen gern  

- wie zum Beispiel: Schloss Herdringen, Kunstwerk,  
Kaiserhaus, Lüerpunkt Holzen, Diverse Schützenhallen  

und Anglerheime, Clubhaus Sonnendorf  
und viele mehr.

Feste feiern!!  
    Wir unterstützen  
                    Sie !! 
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Sprechen  

Sie uns an, wir  

machen Ihnen ein  

individuelles  

Angebot!



Wie immer - in eigener Sache...
Achtung: Keine Wurstbestellungen zu Weihnachten.  Auf Grund begrenzter 
Kühl- und Lagerkapazitäten können wir leider keine Wurst- und Hackfleischbe-
stellungen mehr annehmen. (Aufschnitt, Schinken, Stückwurst, Braten, Hack-
fleisch). Ausnahme: Schlesische Weißwurst ebenso Fleisch. 
Unser Geschäft ist am Samstag, den 23.12. auf der Graf-Gottfried-Straße  
bis 13 Uhr geöffnet, in der Stadt bis 15 Uhr.
Hackfleisch können Sie aus organisatorischen Gründen nicht bestellen. Dies fer-
tigen wir Ihnen bei Abholung aber sofort dazu, wenn Sie es möchten.
Küchenbestellungen nur abzuholen am Samstag, den 23.12. von 7 Uhr  - 13:00 
Uhr. Sollten Sie Vorspeisenteller bestellen, diese bitte erst ab 10 Uhr abholen.
Bestellungen für Weihnachten 22. und 23.12. sollten bis spätestens, den 19.12.23 
bei uns eingegangen sein. Küchenbestellungen bis Freitag, den 15.12.2023.  Ab 
dem 22.12. können wir leider keine Bestellungen mehr annehmen.
Vakuum verpackte Ware bitte immer vorbestellen. Dies ist in der Weihnachts-
zeit leider direkt vor Ort nicht möglich.
Grundsätzlich ist es nicht nötig vorzubestellen. Bei einigen Artikeln macht es je-
doch Sinn: Dry aged Rindfleisch, Porterhouse, T-bone, Roastbeef.  (Diese gerne 
auch schon Anfang des Advents.)
Frische Puten, Gänse, Enten, Kaninchen sollten ebenfalls vorbestellt werden bis 
zum 07.12.2023. Bei Gänsen bieten wir frische Deutsche aber auch frische Polni-
sche an, mit denen wir sehr gute Erfahrungen gemacht haben. Die Preise haben 
sich seit letztem Jahr beruhigt. Wir denken Sie werden hierfür günstiger, lagen 
bei Drucklegung jedoch noch nicht vor.  
Wild aus der Region: Hirsch, Reh, Wildschwein, Sika-Wild und mehr. Von hei-
mischen Jägern oder aus der Jagd von Fürstenberg, von uns zerlegt und im 
Spätherbst eingefroren. Das ist uns lieber als „frisch“ von „irgendwo wech“. 
Bitte auch vorbestellen.
Fondue Fleisch packen wir auf Vorbestellung Vakuum (öffnen und abtupfen).
Geschenkkörbe bieten wir in großer Auswahl von 30,00 € bis 250,00 €  
und mehr. Auch mit unseren leckeren Gläsern.  
Letzter Bestelltermin 19.12.2023.

Organisatorisches ...
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Lange war nicht klar, wann genau unsere Fleischerei  
gegründet wurde - es fehlten die Unterlagen. Erst ein  
kürzlich gefundener Zeitungsartikel brachte Sicherheit.

Qualität und Frische.

Mein Ur-Großvater, Theodor Scheiwe (Spitzname Kuffer) hat die Metzgerei 
1873 gegründet. Er führte das Geschäft mit seiner Frau Josefine auf der Haupt-
straße (heute DM). Sohn Heinrich Scheiwe, mein Großvater, arbeitet nach dem 
Krieg 1918 mit Theo sen. zusammen. Durch Unklarheiten beim  Erbe ging das 
Geschäft jedoch an Theodor Scheiwe jun. und Heinrich baute 1950 auf der Graf-
Gottfried-Straße. 

Mein Vater kam als Geselle aus Bayern zu Heinrich Scheiwe und heiratete 
meine Mutter Marianne (jüngste von 3 Töchtern) und übernahm am 1.12.1956 
den Betrieb.

Nach Lehre, Meister und Betriebswirt des Handwerks machte ich (Heinrich 
Veh) mich mit meiner Frau Heike (geb. Bergkemper) 1987 wieder auf der 
Hauptstraße selbstständig. Wir haben von der Fleischerei Rosenkranz aus 
Hagen eine der ersten neu aufkommenden Markthallen gekauft, die Ware  
bezogen wir von meinem Vater. 1991 übernahmen wir den kompletten Betrieb 
und betreiben ihn bis heute. Jetzt jedoch mit tatkräftiger Hilfe der 5. Genera-
tion: Theresa (Fleischermeisterin), Johanna (Köchin, Fleischsommelier),  
Johannes Zimmerling (Fleischermeister und Theresas Verlobter).   
Diese werden ab dem 1.1.2026 den Betrieb  
komplett übernehmen.

150Jahre 
Familienadition!!
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Für Sonntags,  

Samstags den 23.12.  

oder die Weihnachts- 

feiertage kalt abzuholen 

und problemlos selbst 

heiß machen!

„Gans„  
   schön lecker!!
Gänsemenüs für zuhause!  
Das besondere Menü!
Dieses Jahr günstiger, die Preise sind gefallen! Wir bieten 
Ihnen in der Adventszeit ein leckeres Gänsemenü zur  
Abholung. Dienstags bis samstags 18 Uhr – 18:45 Uhr  
fix fertig gekocht, nur noch auf den Tisch stellen.  
Die Gans auf Wunsch zerlegt. Für 4 – 6 Personen.

 1 Gans gebraten 
12 Semmelknödel,  Rotkohl, 1 ltr. Soße:  120,00 €

½ Gans  
mit halber Beilage:  65,00 € 



Unsere leckeren  
Weihnachtsmenüs  
zum Vorbestellen.

klare Festtagssuppe mit Markklößen,  
Eierstich, Nudeln und Gemüsejulienne  
je Liter:  13,80 €

Gänsekeule oder 
½ Gänsebrust mit  
Soße, Portion:  13,50 €

 
Vorspeisenteller  
in bewährter Form:  
Räucherlachs, Lachsforelle,  
grüne Soße, Wildpastete, gegrillte  
Anti Pasti, Tomaten-Mozzarella, Schinken- 
Melone, Pro Person:  10,50 € 
(Abzuholen von 10-12:30 Uhr)

 
Als Beilagen empfehlen wir:
hausgemachte Semmelknödel,  Stck:  1,20 €
Apfelrotkohl, Portion 280g:  3,00 €
Kartoffelgratin (zum Selberbacken),  
Portion:  3,50 € 
 
Zum Dessert:
Mousse au chocolat oder Weihnachtsmousse   
im dekorativen Weck-Glas, 
Portion:  4,30 €, 
inkl. Pfand: 0,50 €

Streifen vom Schweinefilet 
in Champignonrahm  
Portion 280 g:  9,50 €

Hähnchenbrust Geschnetzeltes  
in Curry-Früchte-Soße  
Portion 290 g:  8,80 € 

Hirschedelgulasch  
aus der Keule  
1 kg:  28,90 €

Rinderfiletspitzen  
Burgunder Art vom Weiderind  
mit Champignons, Portion 280 g:  10,90 €

Hirschkeule 
mit Soße, nur noch erhitzen! 
Portion 270 g (roh):  10,80 €

Ganze Schweinefilets in Blätterteig   
Wellington Art mit Hackfleisch oder  
Holland Art mit Käse und Schinken.  
Stück für 3 – 6 Pers., 100 g:  2,55 €

Rinderroulade  
fertig geschmort mit Soße  
Stück:  8,90 € 

Rinderbraten oder Sauerbraten 
gebraten mit Soße (nur am Stück)  
1,0 kg (Rohgewicht) + 1,0 kg Soße: 34,00 € 
1,5 kg (Rohgewicht) + 1,5 kg Soße: 49,50 €

Wie jedes Jahr frisch vorgebraten - nur noch backen oder  
heiß machen und fertig ist das leckere Weihnachtsmenü! 

Bestellen bis Freitag, den 15.12.2023! 
Abzuholen Samstag, den 23.12.2023 ab 7 Uhr bis 13 Uhr! 

Weihnachtsmenüs !
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Bis Freitag, den 

15.12.2023 bestellen!
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Ein Geschenk zum Genießen!  
Das kommt immer an.

Präsentkörbe aus unserem Hause. Immer wieder ein  
beliebtes Geschenk! In „fast“ jeder Preislage ab 30,00 € 
(kleinere Geschenkideen fertig im Geschäft).  

Nicht nur zu Weihnachten, aber besonders dann, immer 
eine gute Idee. Sie verschenken nachhaltige Erinnerungen. 
Auch nach Tagen und Wochen freut sich die Oma, der 
Student oder der Geschäftspartner bzw. Mitarbeiter über 
Veh´s Eintöpfe, Rouladen sowie Wurstwaren oder Käse- 
und Wurstspezialitäten. 

Auch größere Mengen für Betriebe sind 
möglich, sprechen Sie uns an!

 Vehs
Geschenkservice !



Seit etlichen Jahren, angefangen durch meine persönliche Freundschaft zu  
Gisela Cloer, laden wir die Mitarbeiter der Tafel zum Essen ein. Früher in  
unserem ehemaligen Landgasthof, wo wir heute gar nicht mehr tätig sind. 
Heute liefern wir nun das Essen in die neuen Räumen der Tafel am Bahnhof.  
Da ist der Kontakt nahtlos über Frau Bröckelmann zu meinem langjährigen 
Freund Peter Hohscheid übergegangen. Dies soll unseren Respekt vor der 
Arbeit der vielen Mitarbeiter ausdrücken. So sagen wir auch in Ihrem Namen 
Danke, anstelle eines Kalenders oder ähnliches als Kundengeschenk. 
 
Ihre Familie Veh

www.veh-fleischerei.de

Qualität und Frische.
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  Was machen wir  
in Deutschland nur  
             ohne die Tafel!? 



Sika-Keule, Sika-Rücken, Sika-Rücken ohne Knochen,  
Rehkeule, Rehrücken, Rehsteaks, Rehragout, Hirsch-
keule, Hirschrücken ohne Knochen, Hirschragout, Fri-
schlingskeule, Wildschweinkeule, Wildschweinrücken. 

Für Fleischspezialitäten wie Dry Aged, Rind/Schwein  
Porterhouse, Flank Steak, Tri-Tip und vieles mehr.  
Sprechen Sie uns früh genug an. 

Geflügelpreise fallen in diesem Jahr. Die Preise lagen  
bei Drucklegung jedoch noch nicht vor.

Deutsche Freilandgans 
4 – 6 kg

Dithmarscher Gans  
4 – 5,8 kg

Frische polnische Gans  
4 – 5,4 kg

Französische Flugente  
weiblich, 1,3 – 2 kg 
männlich 2,3 kg 

Entenkeulen  

Entenbrust  

Ente gebraten  
deutsch 

Pute frisch  

Pute gebraten  

Putenoberkeule

Geflügelspezialitäten   
    zum  Vorbestellen!! 

Wild aus der Region ! 
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Auf Nachfrage 
Fasan, Kaninchen, 

Wildhase!

Bitte Anfang  
Dezember  

vorbestellen!



Graf-Gottfried-Straße 45 · 59755 Arnsberg-Neheim
Hauptstraße 23 (Fußgängerzone)  · 59755 Arnsberg-Neheim
Tel: 02932-22069 · Fax: 02932-29771
info@veh-fleischerei.de  · www.veh-fleischerei.de
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Qualität und Frische.

Name, Vorname

Straße, Nr.

PLZ, Wohnort Tel.

Artikel Stück kg

Abholung:     n Graf-Gottfriedstraße 45      n Markthalle/Fußgängerzone

Abholung nur Samstag, den 23.12.2023 von 7.00 bis 13.00 Uhr!

Bestellschein für Ihre Küchenbestellungen 

Bis Freitag, den 
15.12.2023 bestellen!


